
FESTA DELL’OLIO NOVO 
Castelmuzio 10 – 11 ottobre 2026 

 

SABATO 10 OTTOBRE 2026  

 

ore 10.00 – Giardino del Belvedere: “Ciò che l'olivo non vorrebbe mai vedere: l'ombra delle malattie 

e i tradimenti del clima, ladri silenziosi che tentano di rubare la purezza al suo frutto e l'anima al suo 

olio extravergine" laboratorio didattico divulgativo a cura del Dott. Agronomo Marco Cecchi 

 

ore 10.30 – Museo della Compagnia: “L'Arte del Paesaggio – Mostra personale di pittura ed 

acquerello di Elizabeth Cochrane” 

 
ore 11.00 – Via Gaetano Milanesi : Saperi e sapori del nostro Territorio - L'eccellenza del pecorino 

raccontata da Stefano Coveri (contributo per la partecipazione € 10,00. Su prenotazione) 

 

ore 16.00 – Museo della Compagnia: Tavola rotonda sul tema “Castelmuzio: il valore della storia di un 

luogo e di una comunità” con Ph. D Maria Elena Cortese Professoressa di Storia medievale presso 

l’Università degli Studi di Bologna, Andrea Francini Sindaco di Trequanda e Ph. D. Stefano Biagiotti 

Professore di Estimo e Topografia presso Università degli Studi Guglielmo Marconi, modera gli interventi 

Alessio Banini giornalista 

 

dalle ore 15,30 – Per le vie del Borgo: Interventi musicali a cura degli allievi dell'Istituto di Musica "H.W. 

Henze" di Montepulciano 

ore 17,30 – Via Gaetano Milanesi : Saperi e sapori del nostro Territorio - Degustazione di vino Azienda 

Agricola Campo Alto di Denis Meneghelli (contributo per la partecipazione € 10,00. Su prenotazione) 

ore 21.30 – Centro dell’Olio: Serata di ballo, pianobar e karaoke in compagnia di Gabriele e 

Marco 

DOMENICA 11 OTTOBRE 2026 

ore 8.30 – Partenza da P.zza della Pieve: “Passeggiata e foraging in oliveto: Guida al riconoscimento 

delle erbe selvatiche ad uso alimentare” con Caterina Cardia guida botanica e Marcello Marelli in 

arte “Bonzolino” – con colazione (contributo per la partecipazione € 10,00) 
 

ore 9.30 – Villa Oliveto: Lezione di Yoga tra gli olivi con Cecilia (partecipazione ad offerta libera il cui 

ricavato sarà devoluto per la ricerca contro il tumore al seno. Su prenotazione) 

 

ore 11.00 – Via Gaetano Milanesi: Saperi e sapori del nostro Territorio – Viaggio sensoriale tra i mieli 

nostrani con Carlo Stefanelli (contributo per la partecipazione € 10,00. Su prenotazione) 

 

ore 15,30 – Piazza della Pieve: musica popolare italo-brasiliana con il Duo Chorobodò     

ore 17,30 – Piazza della Pieve: Concerto di musica alternative rock con il gruppo Abbestia  

a seguire aperitivo e bruschette in Piazzetta alla Baita del Gusto 

************************************************************************************************************* 

 

 

 

 



Durante i giorni della festa sarà possibile mangiare presso: 

 

• Stand Gastronomico della Soc. Sportiva – Centro dell’Olio / sabato 10 e   domenica 11 – pranzo 

e cena senza prenotazione Orario 12 – 14 e 19 – 21,30 

• La Baita del Gusto - Piazza San Bernardino - con panini, bruschette e aperitivi / sempre aperto 

• Ristorante “Casalmustia” / sempre aperto (prenotazioni +39 0577 665166) 

• Ristorante “La Cucina della Moscadella” / su prenotazione (+39 0577 665516) 

 

Sabato e domenica, dalle ore 10.00, per le vie del borgo:  

• Vintage Rent & Tours Tuscany – Tours dell’olio di gruppo con car Volkswagen Bulli T2 del 1973 

con autista e bruschetta finale – Durata circa 2 h – Su prenotazione – A pagamento 

• degustazioni con i produttori locali di olio  

• punti di assaggio guidato di olio novo a cura degli Assaggiatori Aicoo  

• mercatini con enogastronomia, e hobbisty 

• laboratori di tessitura con I Fili di Sofia 

 

Info e prenotazioni eventi: 328 8657487 - 3355478839 
 

L’evento è realizzato in collaborazione con il Comune di Trequanda, aziende agricole, strutture 

ricettive, sponsor, AICOO – Associazione Italiana Conoscere l’Olio d’Oliva, parrocchia, gli abitanti del 

borgo e con la partecipazione della scuola dell’Infanzia Primaria e Secondaria di primo grado di 

Trequanda.  
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